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Задание для демонстрационного экзамена 

по стандартам Ворлдскиллс Россия (образец) 

 

по компетенции «Поварское дело» 

 

КОД 1.2 

 

 

 

 
Задание включает в себя следующие разделы: 

1. Формы участия  

2. Модули задания и необходимое время 

3. Критерии оценки 

4. Необходимые приложения 

 

 

 

 
 

Количество часов на выполнение задания: 7 ч. 

 

 

 

 

 

 

 



ЦЕНТР ПРОВЕДЕНИЯ ДЭ 

 

 



 
Договор о сетевом взаимодействии  



РАСХОДЫ НА ПРОВЕДЕНИЕ ДЭ 

№ п/п

Название статьи расходов на 

обеспечение работы 

площадки 

Затраты на обеспечение работы 

площадки в день, руб.

Источник финансирования (региональный 

бюджет, бюджет образовательной 

организации, внебюджетные средства 

образовательной организации, 

спонсорские средства и др.)

1. Увеличение стоимости

прочих оборотных запасов

27525,00 бюджет

2. Увеличение стоимости

мягкого инвентаря

44887,20 бюджет

3. Увеличение стоимости

продуктов питания

119733,65 бюджет

4. Транспортные расходы 18882,00 бюджет

5. Прочие работы, услуги 6000,00 бюджет

6. Амортизация оборудования 

при проведении 

дем.экзамена

30000,00 бюджет

247027,85

Компетенция «поварское дело»



Дорожная карта  

 



Регламентирующие документы 

 Методика организации и проведения ДЭ по 
стандартам WRS ( от 31.01.2019) 

 Методические рекомендации о проведении 
аттестации с использованием механизма ДЭ  

    (№Р-42 ОТ 01.04.2019) 



РЕЗУЛЬТАТЫ ДЭ  

№ 

п\п 

Фамилия , имя, отчество 

выпускника  

Количество 

набранных 

баллов 

 

Доля набранных 

баллов (в %) от 

максимально 

возможного 

количества баллов 

Оценка 

выпускной 

квалификационно

й работы 

Квалифик

ация  

1. Буторина Анастасия 

Николаев 

19.54 55.82 Хорошо  повар 

2 Гаспарян Ляйсян 

Шамгуновна 

19.78 56.51 Хорошо  повар 

3 Главатских Джамиля 

Камиловна 

15.14 43.25 Хорошо  повар 

4 Громыко Ильсѐяр 

Исхаковна 

19.7 56.28 Хорошо  повар 

5 Зубарева Анастасия 

Игоревна 

20.32 58.05 Хорошо  повар 

6 Садыкова Ольга 

Николаевна 

16.04 45.82 Хорошо  повар 

7 Старкова Надежда 

Анатольевна 

18.06 51.6 Хорошо  повар 

8 Чиркова Диана 

Николаевна 

13.86 39,60 Удовлетворитель 

но  

повар 

9 Шабардина Екатерина 

Васильевна  

18.89 53.97 Хорошо  повар 

10 Меньшикова Евгения 

Робертовна 
20.20 57.71 Хорошо  повар 

 


